6 2ENCHON \ W,
T ATEIY Bl PLAR 2625

BIENVENIDA DEL CHEF.

SALMON AHUMADO RELLENO DE MARISCO, CON
GUACAMOLE CASERO, TRUFADO.

PRIMERO.

ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE.

SEGUNDO.

-
.|

LOMO DE BACALAO CON PIPERRADA, EN BASE DE QUESO CON
REDUCCION DE MEMBRILLO.

» DIGESTIVO, SORBETE DE MANDARINA AL CAVA.

MEDIA PALETIL NASCO DE ARAGON, ASADO AL
HORNO CON PATATAS PANADERAS.

- recso

POSTRE MANTO DEL PILAR EN BASE DE TOPPING.

COPA DE CAVA ARAGONES RAMIRO Il ECOLOGICO.
VINO CORONA DE ARAGON D.O.CARINENA, AGUA, GASEOSA

Y PAN.

45€ POR PERSONA
1.V.A. INCLUIDO.

* El menu es individual por persona en caso de ser compartido sera un suplemento de 25€.
* No se pueden modificar los platos del menu, excepto intolerancias y alérgenos.



